x Si Sabes Heer Sabes Cocinar

recetas faciles y delicinsas

Brazo Gitano de Naranja con Salsa de Chocolate

Tiempo de preparacion aprox: 35 minutos / Dificultad: Facil

Ingredientes (8 comensales)

- 6 huevos

- 250 gr. de azucar

- Ralladura de 1 naranja

- Zumo de 2 naranjas

- 1 cucharada de maizena

- 1 cucharadita de levadura royal
- Margarina o mantequilla

- AzUcar glas

iA cocinar!
Precalentar el horno a 180¢°.
Se cascan los huevos en un cuenco grande con el azicar y se baten.

Le anadimos las ralladura de una naranja y el zumo de dos, la cucharada sopera de maizena y la
cucharadita de levadura en polvo. Mezclamos todo muy bien.

Se unta una bandeja de horno rectangular con mantequilla y se vierte la mezcla.

Hornear aproximadamente unos 25 minutos.

Una vez lista la tarta se desmolda aun caliente sobre un pafio himedo, y se enrolla con ayuda del
mismo pafio como podras ver en las fotografias de nuestra galeria, como se haria con un brazo

gitano.

Espolvorear de azucar glas.


https://sisabesleersabescocinar.com/

Se sirve frio acompanado de salsa de chocolate.

Consejos adicionales

Conservar en el frigorifico.

Se puede congelar sin ninglin problema.



